云之龙咨询集团有限公司自营食堂物资（大宗食材）定点供应服务采购项目（GXZC2026-G3-000336-YZLZ）招标公告

项目概况
自营食堂物资（大宗食材）定点供应服务采购项目的潜在投标人应在广西政府采购云平台（https://www.gcy.zfcg.gxzf.gov.cn/）获取（下载）招标文件，并于2026年4月1日9时30分（北京时间）前按要求递交（上传）投标文件。

[bookmark: _Toc28359002][bookmark: _Toc35393621][bookmark: _Toc35393790][bookmark: _Toc28359079][bookmark: _Hlk24379207]一、项目基本情况
项目编号：GXZC2026-G3-000336-YZLZ；政府采购计划编号：广西政采[2026]1129号-001、广西政采[2026]1129号-002
项目名称：自营食堂物资（大宗食材）定点供应服务采购项目
预算金额：分标1（米面油）：140万元、分标2（米面油）：140万元、分标3（新鲜鸡鸭肉、水产、禽蛋类）：200万元、分标4（新鲜鸡鸭肉、水产、禽蛋类）：200万元、分标5（蔬菜、豆制品、腌制品类）：210万元、分标6（蔬菜、豆制品、腌制品类）：210万元、分标7（新鲜猪、牛肉类）：150万元、分标8（新鲜猪、牛肉类）：150万元、分标9（冻品类）：220万元、分标10（冻品类）：220万元。
[bookmark: OLE_LINK250][bookmark: OLE_LINK248][bookmark: OLE_LINK249]最高限价：同预算金额（为2年的预计采购最高限价，实际采购金额按采购人的实际采购量为准）
采购需求：
	分标1（大米、面粉、食用油类）
采购预算：140万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量
	简要技术需求或者服务要求
	单位
	▲上限单价

	1
	大米
	1批
	▲1.符合GB/1354-2018要求，质量等级：籼米三级；净重≤25公斤/袋；
▲2.所提供产品必须是当季新收割、当季加工、不超过10个月的新米，米粒均匀，有自然大米清香，无霉变、生虫、异物、掺假、掺杂；
……
	公斤
	≤4.9元/公斤

	2
	香米
	1批
	▲1.符合GB/1354要求，质量等级：籼米三级；净重≤25公斤/袋；
▲2.所提供产品必须是当年新米，米粒均匀，有自然大米清香，无霉变、生虫、异物、掺假、掺杂；
3.蒸煮后饭粒完整、口感香软、出饭率高、无异味霉味。
……
	公斤
	≤6.6元/公斤



	分标2（大米、面粉、食用油类）
采购预算：140万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量
	简要技术需求或者服务要求
	单位
	▲上限单价

	1
	大米
	1批
	▲1.符合GB/1354-2018要求，质量等级：籼米三级；净重≤25公斤/袋；
▲2.所提供产品必须是当季新收割、当季加工、不超过10个月的新米，米粒均匀，有自然大米清香，无霉变、生虫、异物、掺假、掺杂；
……
	公斤
	≤4.9元/公斤

	2
	香米
	1批
	▲1.符合GB/1354要求，质量等级：籼米三级；净重≤25公斤/袋；
▲2.所提供产品必须是当年新米，米粒均匀，有自然大米清香，无霉变、生虫、异物、掺假、掺杂；
3.蒸煮后饭粒完整、口感香软、出饭率高、无异味霉味。
……
	公斤
	≤6.6元/公斤




	分标3（新鲜鸡鸭肉、水产、禽蛋类）   
采购预算：200万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量及单位
	▲技术要求及需求
	▲价格要求

	1
	新鲜鸡鸭肉类：新鲜鸡肉、鸡腿、鸡翅、鸭肉、鸭腿、鸭肾、乳鸽等
	1批
	▲1.所供食材为当天所宰杀、新鲜无变质腐烂，肉色有光泽、有弹性、不沾手，有正常的鲜鸡鸭肉气味，
▲2.无破皮、无花皮、无显眼瘀块、无残羽、无血水、无异味、无残边、肚内无一切内脏；
……
	每月市场询价

	2
	水产：各类新鲜鱼、虾、螺、蟹、贝等
	1批
	▲1.所供货新鲜、无病毒、无变质腐烂，新鲜水产类来源安全可靠，不含有害物质，符合国家食品安全卫生标准，产品有质量监督部门提供的检验报告。
▲2.鱼类活体、眼球明亮、无大腹，无畸形，对去腑脏鱼类，气味正常；
……
	

	3
	禽蛋：鸡蛋、鸭蛋、皮蛋、咸蛋、鹌鹑蛋等。
	1批
	▲1.食材质量符合食品安全国家标准证照齐全，品质新鲜、表面干净、蛋壳清洁完整、无裂痕破损、污渍、变色、霉斑，无霉味、酸味，臭味等不良气味，
2.打开后蛋黄凸起、完整、有韧性，蛋白澄清、透明、稀稠分明，无异味。
……
	



	分标4（新鲜鸡鸭肉、水产、禽蛋类）   
采购预算：200万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量及单位
	▲技术要求及需求
	▲价格要求

	1
	新鲜鸡鸭肉类：新鲜鸡肉、鸡腿、鸡翅、鸭肉、鸭腿、鸭肾、乳鸽等
	1批
	▲1.所供食材为当天所宰杀、新鲜无变质腐烂，肉色有光泽、有弹性、不沾手，有正常的鲜鸡鸭肉气味，
▲2.无破皮、无花皮、无显眼瘀块、无残羽、无血水、无异味、无残边、肚内无一切内脏；
……
	每月市场询价

	2
	水产：各类新鲜鱼、虾、螺、蟹、贝等
	1批
	▲1.所供货新鲜、无病毒、无变质腐烂，新鲜水产类来源安全可靠，不含有害物质，符合国家食品安全卫生标准，产品有质量监督部门提供的检验报告。
▲2.鱼类活体、眼球明亮、无大腹，无畸形，对去腑脏鱼类，气味正常；
……
	

	3
	禽蛋：鸡蛋、鸭蛋、皮蛋、咸蛋、鹌鹑蛋等。
	1批
	▲1.食材质量符合食品安全国家标准证照齐全，品质新鲜、表面干净、蛋壳清洁完整、无裂痕破损、污渍、变色、霉斑，无霉味、酸味，臭味等不良气味，
2.打开后蛋黄凸起、完整、有韧性，蛋白澄清、透明、稀稠分明，无异味。
……
	



	分标5（蔬菜、豆制品、腌制品类）   
采购预算：210万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量及单位
	技术要求及需求
	▲价格要求

	1
	腌制类：咸菜、萝卜干、酸豆角、酸菜、酸笋等
	1批
	1.具有品种应有的色泽、气味、滋味、
▲2.无异味、无霉变、霉斑白膜、无腐烂、无肉眼可见外来杂质；
……
	每月市场询价

	2
	豆制品类：各类豆腐、香干、酿豆腐、豆腐皮、油果、腐竹等
	1批
	▲1. 豆腐、香干、酿豆腐、油果等豆腐类必须是当天新鲜生产的产品；
▲2. 豆腐具有品种应有的色泽、无酸涩、霉味和其它不良气味；
……
	



	分标6（蔬菜、豆制品、腌制品类）   
采购预算：210万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量及单位
	技术要求及需求
	▲价格要求

	1
	腌制类：咸菜、萝卜干、酸豆角、酸菜、酸笋等
	1批
	1.具有品种应有的色泽、气味、滋味、
▲2.无异味、无霉变、霉斑白膜、无腐烂、无肉眼可见外来杂质；
……
	每月市场询价

	2
	豆制品类：各类豆腐、香干、酿豆腐、豆腐皮、油果、腐竹等
	1批
	▲1. 豆腐、香干、酿豆腐、油果等豆腐类必须是当天新鲜生产的产品；
▲2. 豆腐具有品种应有的色泽、无酸涩、霉味和其它不良气味；
……
	



	分标7（新鲜猪、牛肉类）     
采购预算：150万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量及单位
	技术要求及需求
	▲价格要求

	1
	新鲜猪、牛肉类：猪肉、排骨、猪耳朵、猪脚、粉肠；牛肉、牛排、牛腩等。
	1批
	▲1.所供食材必须是在地方政府指定屠宰场屠宰，新鲜无变质腐烂，为当天所宰杀。
▲2.肉质红色均匀，有光泽，脂肪洁白，外表微干或微湿润，新鲜有弹性、不沾手、无血污、无异味；色泽正常、切面有光泽、无寄生虫，不注水、皮无毛，
3.瘦肉要求基本为瘦肉，无肥肉，骨腱少；带肉的排骨，不带肥油，完整、骨肉不分离；猪脚去蹄壳。
……
	每月市场询价



	分标8（新鲜猪、牛肉类）     
采购预算：150万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量及单位
	技术要求及需求
	▲价格要求

	1
	新鲜猪、牛肉类：猪肉、排骨、猪耳朵、猪脚、粉肠；牛肉、牛排、牛腩等。
	1批
	▲1.所供食材必须是在地方政府指定屠宰场屠宰，新鲜无变质腐烂，为当天所宰杀。
▲2.肉质红色均匀，有光泽，脂肪洁白，外表微干或微湿润，新鲜有弹性、不沾手、无血污、无异味；色泽正常、切面有光泽、无寄生虫，不注水、皮无毛，
3.瘦肉要求基本为瘦肉，无肥肉，骨腱少；带肉的排骨，不带肥油，完整、骨肉不分离；猪脚去蹄壳。
……
	每月市场询价



	分标9（冻品类）   
采购预算：220万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量
	技术要求及需求
	单位

	1 
	琵琶腿
	1批
	130/150g/个 ；7.8kg/件
	件

	2 
	琵琶腿
	1批
	120/130g/个；7.8kg/件
	件

	3 
	青花椒半鸡
	1批
	39.6kg/件  300g*16包*2个    
	件

	4 
	老母鸡
	1批
	6只/11kg，含冰量低于10%
	件

	5 
	三黄鸡
	1批
	7只9.5kg，含冰量低于10%
	件

	6 
	香辣翅根
	1批
	10kg/件；1kg*10包 
	件

	…
	……
	……
	……
	……



	分标10（冻品类）   
采购预算：220万元（2年经费预算）

	序号
	标的名称
	数量
	技术要求及需求
	单位

	1 
	琵琶腿
	1批
	130/150g/个 ；7.8kg/件
	件

	2 
	琵琶腿
	1批
	120/130g/个；7.8kg/件
	件

	3 
	青花椒半鸡
	1批
	39.6kg/件  300g*16包*2个    
	件

	4 
	老母鸡
	1批
	6只/11kg，含冰量低于10%
	件

	5 
	三黄鸡
	1批
	7只9.5kg，含冰量低于10%
	件

	6 
	香辣翅根
	1批
	10kg/件；1kg*10包 
	件

	…
	……
	……
	……
	……



合同履行期限：详见采购需求商务条款。
本项目不接受联合体投标。
[bookmark: _Toc28359080][bookmark: _Toc35393622][bookmark: _Toc28359003][bookmark: _Toc35393791]二、申请人的资格要求：
[bookmark: _Toc28359081][bookmark: _Hlk51746371][bookmark: _Toc28359004][bookmark: _Toc35393623][bookmark: _Toc35393792]1.满足《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定；
2.落实政府采购政策需满足的资格要求：本项目所有分标专门面向中小企业采购的项目（承接服务的供应商应为中型或小型或微型企业或监狱企业或残疾人福利性单位)
3.本项目的特定资格要求：
分标1：无。
[bookmark: OLE_LINK139][bookmark: OLE_LINK138][bookmark: OLE_LINK115][bookmark: OLE_LINK116]分标2：无。
分标3：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
分标4：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
分标5：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
分标6：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
分标7：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
分标8：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
分标9：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
分标10：投标人具有有效的《食品经营许可证》或《食品生产许可证》（经营范围需包含本分标标的内容）。
备注：
（1）分标1至分标10中：分标1及分标2为同一类标的，分标3及分标4为同一类标的，分标5及分标6为同一类标的，分标7及分标8为同一类标的，分标9及分标10为同一类标的。
（2）投标人可以同时参加所有分标的投标。
其中：参加分标1至分标10的投标人，最多只能中不同类别的标的的2个分标（例如：中标分标1的投标人不参与分标2的中标候选人推荐，但可以中标后续其他类别标的分标；中标分标3的投标人不参与分标4的中标候选人推荐，但可以中标后续其他类别标的分标；以此类推。），
（3）中标候选人按【分标1→2→3→4→5→6→7→8→9→10】顺序推荐，已在前列分标不同类别标的中标2个分标的投标人不再参加后续分标的中标候选人推荐。
三、获取招标文件
时间：2026年3月11日至2026年3月18日，每天上午0:00至12:00，下午12:00至23:59（北京时间）
地点：广西政府采购云平台（https://www.gcy.zfcg.gxzf.gov.cn/）
方式：网上下载。本项目不提供纸质文件，潜在供应商需使用账号登录或者使用CA登录广西政府采购云平台（https://www.gcy.zfcg.gxzf.gov.cn/）-进入“项目采购”应用，在获取采购文件菜单中选择项目，获取招标文件（或在“广西政府采购云平台电子投标客户端-获取采购文件”跳转到广西政府采购云平台系统获取）。电子投标文件制作需要基于广西政府采购云平台获取的招标文件编制，通过其他方式获取招标文件的，将有可能导致供应商无法在广西政府采购云平台编制及上传投标文件。
售价：0元。
[bookmark: _Toc28359082][bookmark: _Toc28359005][bookmark: _Toc35393624][bookmark: _Toc35393793]四、提交投标文件截止时间、开标时间和地点
[bookmark: _Toc35393794][bookmark: _Toc35393625][bookmark: _Toc28359084][bookmark: _Toc28359007]2026年4月1日9时30分（北京时间）
投标地点：广西政府采购云平台（https://www.gcy.zfcg.gxzf.gov.cn/）
开标地点：广西政府采购云平台电子开标大厅
五、公告期限
自本公告发布之日起5个工作日。
[bookmark: _Toc35393795][bookmark: _Toc35393626]六、其他补充事宜
[bookmark: _Hlk37429595][bookmark: _Hlk37429585][bookmark: _Toc28359008][bookmark: _Toc28359085][bookmark: _Toc35393796][bookmark: _Toc35393627]1.网上查询地址
中国政府采购网（http://www.ccgp.gov.cn）、广西壮族自治区政府采购网（http://zfcg.gxzf.gov.cn）、广西壮族自治区公共资源交易中心（http://gxggzy.gxzf.gov.cn/）
[bookmark: _Hlk37429674]2.本项目需要落实的政府采购政策
（1）政府采购促进中小企业发展。
（2）政府采购支持采用本国产品的政策。
（3）强制采购节能产品；优先采购节能产品、环境标志产品。
（4）政府采购促进残疾人就业政策。
（5）政府采购支持监狱企业发展。
3.投标人投标注意事项
（1）本项目为全流程电子化采购项目，通过广西政府采购云平台（https://www.gcy.zfcg.gxzf.gov.cn/）实行在线电子投标，投标人应先安装“广西政府采购云平台电子投标客户端”（请自行前往广西政府采购云平台进行下载），并按照本项目招标文件和广西政府采购云平台的要求编制、加密后在投标截止时间前通过网络上传至 广西政府采购云平台（加密的电子投标文件是指后缀名为“jmbs”的文件），投标人在广西政府采购云平台提交电子投标文件时，请填写参加远程开标活动经办人联系方式。投标人登录广西政府采购云平台，依次进入“服务中心-项目采购-操作流程-电子招投标-政府采购项目电子交易管理操作指南-供应商”查看电子投标具体操作流程。
（2）未进行网上注册并办理数字证书（CA认证）的投标人将无法参与本项目政府采购活动，投标人应当在投标截止时间前，完成电子交易平台上的CA数字证书办理及投标文件的提交（投标人可登录“广西政府采购网”，依次进入“办事服务-下载专区”或者登录广西政府采购云平台，依次进入“服务中心-入驻与配置”中查看CA数字证书办理操作流程。如在操作过程中遇到问题或者需要技术支持，请致电广西政府采购云平台客服热线：95763或0771-3381253）。
（3）CA证书在线解密：投标人投标时，需凭制作投标文件时用来加密的有效数字证书（CA认证）登录广西政府采购云平台电子开标大厅现场按规定时间对加密的投标文件进行解密，否则后果自负。
注：
①为确保网上操作合法、有效和安全，请投标人确保在电子投标过程中能够对相关数据电文进行加密和使用电子签章，妥善保管CA数字证书并使用有效的CA数字证书参与整个招标活动。
②投标人应当在投标截止时间前完成电子投标文件的上传、提交，投标截止时间前可以补充、修改或者撤回投标文件。补充或者修改投标文件的，应当先行撤回原投标文件，补充、修改后重新上传、提交，投标截止时间前未完成上传、提交的，视为撤回投标文件。投标截止时间以后上传递交的投标文件，广西政府采购云平台将予以拒收。

七、对本次招标提出询问，请按以下方式联系。
1.采购人信息
名称：广西卫生职业技术学院
地址：广西南宁市兴宁区昆仑大道8号
[bookmark: _Toc28359086][bookmark: _Toc28359009]联系方式：胡丹，0771-5628141
2.采购代理机构信息
名称：云之龙咨询集团有限公司
地址：广西南宁市良庆区云英路15号3号楼云之龙咨询集团大厦6楼
[bookmark: _Toc28359087][bookmark: _Toc28359010]联系方式：黄新强、岑昌桦、莫国华，0771-2618118、2611889、2611898
3.项目联系方式
项目联系人：黄新强、岑昌桦、莫国华
电话：0771-2618118、2611889、2611898

