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甲方: 广西壮族自治区人民政府办公厅
乙方:-宁 饭店有限公司

甲、乙双方本着自愿、平等的原则,根据 《屮华人民共和国政府采购法》 《中华人民共和国民法丿1》

《屮华人11共和国食品安全法》等法律、法规规定,按照招标文件规定条款和中标供应商投标文倒二及J1

承诺,就服务事宜充分协商一致,特签订本合同,以资信守履行。

第一条 叩方聘请乙方为厅机关职工食堂提供食堂管理服务。

第二条 刂艮务区域基本情况如下 :

建筑雨i积 3040m2,占 地面积 1040吖 :具体服务范围及构成细目见本项目招标文件中第二玮 《招

标项日采购 ;诗;求》的相关内容。

第三条 乙方提供的食堂管理服务包括以下内容 :

(-) lJ机关职工食堂管理服务 ;

(工 ) 厅机关职工食堂食材采购服务、烹饪服务、餐厅服务、临时加班服务、日常管理.燃氢及食

堂 日常用 I界l保障等内容 ;

(三 )具体服务内容包含招标文件的 《招标项目采购需求》、投标文件的 《服务方案》和乙方的所

有承诺服务内容 ;

第四条 乙方提供的服务质量标准按国家和地方政府的规定和本合同约定的食堂服务质量要求及乙

方在投标文件中的承诺执行。

本合同约定的服务质量要求见本项目招标文件中 《招标项目采购需求》。

第五条 合同金额:叁佰壹拾捌万元整 (鹞 18OO00.00);

服务期:⒛26年 7月 1日 至 2028年 6月 30日 。

付款方式为:每年费用为 1590000元 ,甲方每半年付一次款,付款金额为当年合同价的二分之一。第
一次付款为签订合同后 15日 内支付 795000元 (⒛26年下半年费用),此后每年 3月 3上 日、9月 30日 前
分别支付当年上下半年费用 795000元 。

帚∶于』F」莒』F箔务方案和工作计戈刂,听取乙方管理艹清况报告,监督检查乙方各项方案和计划    (蝥
的实施 ;

∷t、
(二 )协调、处理本合同生效前发生的遗留问题;                          Ⅱ∵

(三 )法律、法规、政策规定的其他权利、义务。
                          穴F

第七条 乙方权利义务                                       ′

(一 )按有关法律、法规和政策规定和本合同的约定制订食堂管理服务方案和工作计划,全面履行

本顼目招标文件中规定的中标人应履行的义务和乙方在投标文件承诺的所有内容,每月向甲方通报一次

食堂管理服务实施情况 ;

(二 )法律、法规、政策规定的其他权利、义务。

第八条 违约责任
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(ˉ )乙方术能履行合同或不符合招标约定耍求,叩 方有权书面敦促乙方整改,乙方应仃收全刂l|丨 力

书iπ迪幻丨之H起 匕冂内给予书面答复并进行整改,逾煳术整改或整改不合格的,甲方有权书|仃 i迪知乙力

解除服务合Ⅱ刂,且无需支付合同解除后的合冂后续赀川。问时,乙方应向甲方支付 3个月食堂竹川!赀总

和的违约命,并赔偿由此给甲方造成的仝部损失。

(l)叩 方违法、违约导致乙方不能捉供约定服务的,乙方有权要求甲方在一个月内解决,逾 J钐丨术

解决的,叩方应承担相应的责任:乙方违法、违约,不履行本项目招标文件的规定和本合同约定、投标

承诺和约定服务的,甲方有权根据本合同和本项凵招标文件中的规定要求乙方承担相应责任、解除或终

l上本合 llll。

(工 )除合同约定外,乙方不得将本合同项日转包或分包给第三方,否则甲方有权单方终止本合
",

乙方应承担囚此给甲方造成的经济损失,包括但不限于依法应重新招标产生的各项费用。

(四 )守约方在履行本合同过程中向违约方主张权利的,因此产生的诉讼费、律师费等费用 d∶丨违约

方承担。

第九条 双方在履行合同中所发生的一切争议,应通过协商解决。如协商不成,向 甲方所在地人 1吨

法院提起诉讼。

第十条 在合同有效期限内,任何一方因不可抗力事件导致不能按时履行合同,则合同履行期 日]ˉ延

长 ,其延长期与不可抗力影响期相同。由于不可抗力事件导致合同的根本目的不能实现时,一方可解除

合同。

不可抗力事件发生后,应立即通知对方,并寄送有关权威机构出具的证明。

不可抗力事件延续 120天 以上,双方应通过友好协商,确定是否继续履行合同。

第十一条 本合同附件为合同有效组成部分。凡本合同及附件未规定的事宜以及合同词语,均以有

关法律、法规、政策规定为准。

第十二条 本合同未尽事宜由甲、乙双方另行协商签订补充协议,补充协议与本合同具有同等效力。

第十三条 双方确认本合同落款通讯地址作为文书送达地址,该通讯地址适用于包括双方合同履行

过程中的各类通知、协议等文件以及就合同发生争议进入民事诉讼程序后的一审、二审、再审和执行程

序等阶段法律文书的送达。通讯地址需要变更时应当提前 15个工作日书面通知对方。因提供或者确认的

通讯地址不准确、通讯地址变更后未及时依程序告知对方或受送达方拒绝签收等原因,导致文书未能被

实际接收的,邮寄送达的,以文书退回之日视为送达之日。

第十四条 签订本合同依据

(一 )政府采购招标文件 ;

(二 )乙方提供的采购投标文件 ;

(三 )投标承诺书 ;

(四 )中标通知书。

第十五条 本合同一式七份,具有同等法律效力。广西壮族自治区财政厅政府采购监督管理处、代

理机构各一份,甲方三份,乙方两份。自签订之日起两个工作日内,采购人应当将合同通过广西政府采

购云平台上传完成合同网上公示。
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通讯地址:南宁市青秀区民生路 2号

祛定代表人 : 法定代表
'

委托代理人:群豇氢 委托代理

电话 : 电话:07712103888

电子邮箱 : 电子邮箱 :

升户银行 : 开户银行:中 国银行广西壮族自治区分行营业部

贝K号 : 账号:6249 7172 4471

邮政编码 : 邮政编码 :530023
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附件1。 项H采购需求

项目采购需求

自治区政府办公厅机关职工食堂管理服务采购需求
一、项目名称

自治区政府办公厅机关职工食堂管理服务。

二、项目内容

广西壮族自治区人民政府办公厅机关职I食堂管理服务包括厅机关职I食堂食材采购服务、烹饣1服

务、餐厅服务、临时加班服务、日常管理、燃气及食堂日常用品保障等内容。

三、项目地点

广西南宁市民生路 2号。

四、项目服务期限

自签汀合同之日起 2年 (具体以签订合同时间为准 )。

五、项目简介

⋯       1。 厅机关职工食堂就餐人数:早餐约 160人 ,中餐约 280人 ,晚餐约 120人。

}       2.职 工在网上提前预约就餐,刷脸验证就餐,先预约,再刷脸,后用餐。
3.双休及法定节假日临时加班为值班加班人员准备餐食,双休日、节假日每日中餐、晚餐用餐人数

∫     各钅0人左右。

∵       六、服务工作要求

Ⅱ        (一 )供应品种 :

|       早餐:套餐一 (粉面类任选一份、鸡蛋一个或豆浆一份 )、 套餐二 (包子杂粮类任选两份、孚1制品
一份、鸡蛋一个)两种搭配供职工选择;另安排黄小米粥、皮蛋粥、瘦肉粥、自粥及小菜配菜等供职工

自取。

中餐:三种荤菜、两种半荤素菜、两种素菜,职工可在五种荤菜、半荤素菜中任选三份,在两种素

菜中任选一份,水果一份,以上由服务员提供;两种米饭 (白米饭、糙米饭 )、 两种汤水 [清汤和浓汤 (浓

汤是指带肉的猪骨头汤,每次煲汤,带肉的猪骨不少于 10斤 ,排骨的肉占重量不低于 40%)各一 ]、 一

种甜品、两种杂粮放在大厅供职工自取。

晚餐:标准同中餐。

每月推出 5个新菜品。

每天必须提供水果和甜品。

乙方按不低于本要求提供早餐、中餐和晚餐。

自取品种必须满足当次用餐人数的份量。

(二 )乙方必须给在岗员工配备工作服、口罩、帽子、手套等,工作时间统一着装,干净卫生。

七、服务人员配置要求

最低人员要求共计 16人 ,人员应按相应规定持有厨师证、健康证等相关证件,要求品行端正,无违

法记录,职业素质好。

岗位需求如下表 :

岗位  |人数(名 ) 技术能力要求
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厨师Κ 1

1、 持有加f帅 炎艹业技术培训资格证书和健康资格
"1(在
投标文件中提吲1扪 |胸

证书复印件,原件各查),工作能力强,具仃较烛竹∫刂:能力,能有效管;丿⒒食忄

日常事务;

2、 熟悉餐饮业务;

3、 身体健康。

注;厨师 K实行定期轮换制。

红案厨师 5

1、 持有厨师类专业技术培训资格证书和健康资格证 (在投标文件中提△专廾Ⅱ办̌

证书复印件,原件备查);

2、 熟悉餐饮业务 ;

3、 身体健康。

白案厨师 4

1、 持有厨师类专业技术培训资格证书和健康资格证 (在投标文件中提饣t相丿宀

证书复印件,原件备查):

2、 熟悉餐饮业务 ;

3、 身体健康。

服务员 3

l、 具有餐饮服务一年以上经验 :

⒉、身体健康 ,持有健康资格证 (在投标文件中提供相应证书复印件 , 原件

查)。

各

洗碗I 3

1、 具有餐饮服务一年以上经验 :

z、 身体健康,持有健康资格证 (在投标文件中提供相应证书复印件,原件备

查)。

合计 共 16人 ,所有人员必须为专职人员,不得多处兼职。

投标人必须在投标时承诺按投标文件中的人员提供服务 ,如在合同实施期间更换人员需采购人面试

考核同意方可更换。

八、服务质量及卫生标准

(一 )中标人严格遵照相关食品安全法律法规等要求规范操作,杜绝食品安全事故;严禁违规使用

燃料,确保安全用电,杜绝火灾事故;积极做好食堂日常卫生保洁工作,有效的做好防 “四害”工作 ,

确保食堂环境卫生。因中标人管理不善造成人员食物中毒或火灾等安全事故,或受到工商管理部门或卫

生防疫部门处罚,由 中标人承担一切责任。

(二 )中标人所采购的食品质量符合国家卫生安全标准,做到每一餐足量 (每份饭菜数量足量、满

足用餐总人数的需求 )、 优质 (质量保证 )、 味美 (色香味俱全 )、 品种多样化 (每天列出供应品种 ,

每周列出下周菜谱供采购人审定,每个月要有新菜品出品)、 食材新鲜 (新鲜食材当天采购,不售卖隔

夜菜 )、 保温保质。

(三 )食堂厨房服务工作标准及考核办法          、

工作标准

检查时间

检查结果
检查未达标的项目,对相

关责任人处以罚金

筢手关水、电、起锅关燃气 ,杜绝燃气火常着。
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节约用水,禁止常流水。

砧板所配菜品,须按主、辅料分量单,斤两准确,以便掌捱

好菜量。

练货应自然解冻,非紧急情况下不准用水冲或泡发。

熟悉设备工作情况,禁止设备不正常I作 。

不慎损坏餐具、用具、设备的,应主动报告管理人员,如有

隐瞒将严惩。

肉类、蔬菜类提纯要有正常出成率,与采购人员多沟通。

不锈钢厨具、餐具分放,禁止摔、扔,应轻拿轻放。

每个月推出 5个以上新菜品。

斫有菜品制定标准,食堂管理人员依据标准抽查,不能有质

量问题。

圄房实行厨师长负责制度。负责原材料申购、验收、加工、

储存、收集反馈意见,形成一条龙流程。

菜品供给干部职工食用前,必须由厨师长、服务员或餐厅管

哩人员进行检查。

菜品中不能有杂物。

菜品成品不能有过咸、味道严重不足、色泽不适、火候太过

等质量问题,并按合理特殊要求提供。

虫避免因上菜慢 (视情况而定 )、 数量不足等问题遭投诉。

旺绝原料变质、不熟等问题。

眭绝提供隔餐隔夜熟制品。

眭绝出现严重投诉的恶性问题。

然油、液化气安全管理守则

、下班时必须关闭天然气阀门 (总阀门和分阀门 )

2、 必须定期更换天然气的各处和炉具接口。燃气公司来年检

设备须告知管理人员,以了解设备安全情况。

3、 使用天然气时必须遵守相关的安仝使用手则。使用天然气

对必须先检查气阀开关,然后开始点火以确保安全,必须做

到火不离人,人离关火的习惯。

士、严禁电力线从煤气管线和煤气设施有关的一切金属物体结

陶上布放,以免发生着火或爆炸。

厨房设备管理规定

1、 定期清洗、检修及保养雪柜及所有用电设备 (保持设备内

外清洁干

净)。

、所有的设备及餐具使用必须严格按照标准说明使用。
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3、 各种川电设备不使川时或使川后必须切断叱源。

1、 不能超负荷使用电气设各。

5、 下班后必须关闭所有的照明或相入的能源丿F关。

厨房安全管理责任制

L、 厨房每一个员工必须认清安仝刂i产 与臼身利益的重要性。

使用机械设备时必须按照标准的操作进行,严禁不懂却仍然

躁作的行为;厨房的刀具必须小心使用和保管做到定点存放

和用后放回原处的原则;厨房范围严禁堆放杂物;过热液体

萍禁存放于高处;严禁往高温的油中溅入水珠:严禁身份不

明的人员进入厨房,以免发生意外事故。

z、 要严格执行厨房的消防安全制度。所有的消防通道不能摆

放任何障碍物 ;严禁厨房抽烟或厨房在运作时进行电焊工作 ;

要定期清理运水烟罩上的油污和积垢;定期检查和保养消防

听用的工具,对使用过的灭火设备必须报告餐厅管理人员并

时其进行更换或补充;积极参加安全消防知识培训及加强消

防意识安全教育。

;、 组织成立厨房安全管理小组,设立安全监督员,服务主管、

葑师长督导厨房员工安全生产。

⒋、定期检查所用的电器设备或线路及插座等和用电工具是否

老化或不能运作现象,要定期进行检修及保养,并有记录。

5、 必须严格执行下班检查制度。天然气阀门必须要确保全葡

关闭:所有的用电设备不用时确保处于断电的状态,并签名

记录。

5、 定期检查所有的炉具,发现有损坏的及时要告知管理人员

安排维修以免发生不必要的事故;严禁强行使用未修复好的

沪具或工具。

⒎、厨房工作间不许停放电单车等私人物品。

、厨房工作间卫生每天一小扫,每周一大扫。

餐厅服务员卫生责任制度

l、 餐厅地面、墙壁、门窗、桌椅保持清洁整齐,确保无蚊虫、

无苍蝇、无蟑螂等。

、做好台面调料、牙签、餐巾、茶水具等清洁卫生工作。

3 餐饮具摆放应在供餐前 2小时内进行,餐厅服务员发现食

有异物、有异味时立即停止供应,用过的餐饮具要及时回口
珀
 
 ∷‰
l
x

、必须使用符合卫生要求的消毒餐巾、餐巾纸。

、托盘必须每餐清洗 ,保持清洁,端菜时手指不得接触食品 ,
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分菜I具不得接触其他个人的雀具,川后及时清洗消毒。

5、 I作结束后,做好台面调料、桌椅及地面的清扫整理工作。

(四 )食堂食品安全工作标准及考核办法

工作质量标准
检查

结果

以下工作检查 未达

要求,视情节轻重

对有关责任人 处以

罚金

建立健全食品安全管理责任制度 (1。 服务主管、厨师长对食品安全负全面管

哩责任 2。 各个岗位的管理责任制度 3.采用五常法、6T法进行管理。)

昏师长、食堂管理人员、从业人员要经过食品药品监督局指定的机构进行食

品安全培训,取得证书;证书在有效期内。

配合食品安全监管部门对食堂的食品安全工作进行检查,有相应的问责机制

(若在监管部门检查中发现不合食品安全规范的违规行为,有关责任人要负

相应责任 )。

1、 热厨区域 :

炉头必须保持清洁,各炉火必须燃烧火焰正常。

加工用设施、设各用具清洁。

食物烧熟煮透,中心温度大于 70℃

食物在烹调后至食用前,在 10咱0℃ 下≤2小时。

食品或盛有食品的容器无着地放置。

炉灶瓷砖清洁、无油腻 ,炉灶排风及运水烟罩要定期清洗 ,不得有油垢。

各种调料罐、缸必须清洁卫生并加盖,各种料头必须定时冲水及更换。

汁水及加工成品酱料必须定期检查及清理。

定时定期清洗雪柜及清理各种干货,杜绝使用过期或变质餐料。

工作台、水池每天清洗,保持干净。

地板及下水沟必须保持清洁无油腻、无水迹、无卫生死角及无杂物堆放。

、切配区域 :

系料、半成品、成品盛器、工用具能明显区分。

禽品原料、半成品、成品存放不存在交叉污染。

各种刀具及砧板必须保持清洁状态。

雪柜必须定期清洗及检修保养。

主熟食品必须严格分开储存。

必须定时定期清理存放蔬菜及肉类的区域。

工作台、水池每天清洗,保持干净。

地板及下水沟必须保持清洁无油腻、无水迹、无卫生死角及无杂物堆放。

冷菜区域 :
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专间操作人员佩戒H芈悚作。

专间内操作时使川经过净化的纯净水。

专间内△用具、容漭←川,使川湔经仃效消毒。

砖间每天定时开启空气消恃或紫外灯等消Ⅱj设施。

力Ⅱ工时专间温度不高于 25℃ 。

汁水必须定期清理及制作。

雪柜必须定期清洗及检修保芥。

噪作人员在制作食品前后时必须清沽双手及带上一次性手套,按规范操作。

斫有凉菜必须当日用完不能过夜再用以防滋生细菌。

工作台、水池每天清洗,保持干净。

地板及下水沟必须保持清洁无油腻、无水迹、无卫生死角及无杂物堆放。

生、餐具专柜区域 :

餐饮具、容器使用前经清洗消毒并符合规定。

消毒后餐具贮存在专用清洁保洁柜内。

5、 从业人员操作要求 :

从业人员操作时穿戴工作衣帽。

k,k业人员操作时不抽烟。

【,k业人员操作前洗手,接触直接入口食品之前消毒。

不留长指甲或涂指甲油、戴戒指。

手部破损立即采取有效防污染措施。

食品从业人员须取得有效健康证明而上岗;食品从业人员中,健康证临近过

明要及时办理。

接触直接入口食品人员无患有碍食品卫生的疾病 (食堂负责人每天开展晨检

工作并记录,发现有五病人员立即调离岗位 )。

冷冻、冷藏、保温、加热设施温度符合要求。

禽品储存时不存在生熟混放。

盒品或原料不与有毒有害物品存放在同一场所。

无超过保质期食品。

不加工腐败变质食品。

不加工其他违禁食品。

舀格按照食品安全法的规范要求进行操作。

餐具清洗效果:光、洁、涩、干。

青洗程序:一刮 (刮残渣 )、 二洗 (清洗 )、 三过水。

冼净的餐具要进行消毒,消毒方法要符合餐饮行业有关规定。

餐具消毒后放保洁柜,存放好。

要确保餐具卫生外,还包括有关工作区域的卫生 ,包括洗碗间的地面及
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壁、洗手台等设施的卫生。

地面1u生 :随时清扫垃圾,每人嫩少冲刷两伞≡次地面。保持任何时候地 i仃

无垃圾,干净。

砷洗墙壁卫生的程序为:准备一洗衣粉川热水融化成清洁液;擦洗-用抹布蘸
(百洁布)清洁液擦洗墙壁;冲洗-川沽水冲洗刚擦拭过清洁液的墙壁:抹干

-用干净的抹布去抹干刚冲洗的墙壁。

用有盖垃圾桶封装垃圾。

其他设施的清洁:如洗碗池,排水管的清洁,保持干净整洁。

具体清洁餐具程序:清除掉餐具上的菜渣、酱汁、骨渣等杂物;对个别较脏

不易除掉的用布抹干净;将餐具分类放好在工作台;然后进行清洗消毒。

、食品安全相关要求 :

每天必须有食品留样,每餐留样食品种类为当日加工的菜谱品种。

留样食品每餐、每个品种留样量不少于 150g,应 分别盛放于清洗消毒后的

密闭专用容器内,在冷藏条件下存放 48 小时以上。

留样食品取样不得被污染,贴好食品标签,待留样食品冷却后,放入 0-10℃

专用冰箱内,并标明留样时间、餐次,并做好留样记录,包括留样日期、叫

闾、品名、餐次、留样人。

留样食品必须按期限要求保留, 食品样源餐厅进餐者如有异常,立即封存 ,

送食品安全检测部门查验。

食品留样冰箱为专用设备,严禁存放与留样食品无关的物品。

、其他要求 :

昏房在定期杀虫时要注意食品的安全保护,以免发生意外事故。

葑房工作间不放置个人物品。

厨房的过道,换衣间等一些公共区域由餐厅主管安排专人打扫,门窗墙面纱

窗无蜘蛛网,积尘。

(五 )严格绩效考核

本项目严格按照自治区政府办公厅食堂厨房服务工作标准及考核办法、食堂食品安全工作标准及考

核办法以及有关食堂管理服务规范化、标准化、精细化有关规定执行绩效考核。除了扣除相应责任人罚

金之外,绩效考核结果还将作为采购人对中标人的食品加工及餐厅服务质量综合测评满意率的重要依据。

九、其他要求

(一 )建立节能、节约方面的工作制度,中标人要教育员工做好节能工作,不能浪费水、电、燃气

等能源;在工作过程中,须爱护设施设备,对食材及餐厨用品要合理安排、节约使用、杜绝浪费。

(二 )中标人员工使用采购人提供的所有设施设备时,应正确合理使用,并做好养护工作,如造成

物品丢失或人为损坏的,中标人应承担赔偿责任,自然损耗的除外。

(三 )食堂卫生要达到 《食品卫生管理办法》要求,服务质量达标,菜品质量上档次,荤素搭配合

理,定期回访用餐职工满意率达到 90%以上,食堂卫生干净、整洁,物品摆放整齐有序。

(四 )其他相关要求
12
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1.屮 标人 (乙 力)扌安|刂咏桕入规定负丿t为本项

"丿

‖艾务n勺 火卜购火芥老、队疗、失业、生育及△伤保

险。圾低I资标准 (个锥加J丿 I∷资)不待低 卜P盯宁丨丨∫赦新桕X规定。

2.川 △方|ni的 J∫ 务纠纷汨lJ∫动吐i ll改个邮山屮标人 (乙 力)爪扣贞仃。

3.巾标人 (乙 力)负 贞服务
·
t卜的竹卩|!,教 fJ彡tI迪忄广 lL壮族 |′ |治 |×人民政府办公厅有关规 丨制

度 ,加强贝I的劐1织纪彳|1、 思想教 f∫ ,劐 1织 彡t匚培训rj勺习,土l彳诎 ;tI∶ n勺 大仃志识、法纪意识和服务忐识。
(五 )合冂服务煳内采购人仃权屮方丨仃i终 丨|∶合冂的怙肜

l。 采购人每夺皮不定丿矽丨进行仃职职 ∷满忐庋调杏 (随机洲A50名就衽人员),季度综合测卜r满志
率未达 90%的 ,采购人 l刂

^扣
减屮标人该次i冉:付合冂款 n勹 挪。内:含卜刂执彳J=煳 内,采购人对中标人的食″I加

工及餐厅服务质±l∶综合测评满忠率达不到 85%以 L(含 859。 )的 ,采购人有权单方面终止合同。
2.中标人如使川保鲜刹、防腐剃、添加刹等材料不符合|目家仃关强制性的技术规范,食品原料采购、

制作、加△过程巾出现食宀∫l||∶″t添加行为、食品l滥用添加彳:=为 ,使川仃苻、有害的非食品原料加△食宀宀

的行为等违法违规行为,发现 次̄,采贬J人有权单方雨i终 l|∶合 |⒈刂,保留迫究法律责任的权利。

3.中标人在履行本次服务合冂过程巾,采购人如发现有以下怙肜之 的̄,每发现 1次 ,从应fsl合 ⒈刂
金额中扣除 1000元 ,以 F怙形之 -累 汁达到 3次的,采购人均有权唯方面终止合同。
(D使用的冷冻食材超过 2天的 (必须使用新鲜食材);

(2)使用外调熟食、烧卤 (热食、烧卤必须现做)的 ;

(3)使用隔餐或隔夜熟食品的。

继.食品留样遵守以下原则,如检查发现操作规程与之不符,发现一次,采购人有权单方面终止合同。
(D每天必须有食品l留样,每餐留样食品种类为当日加I的菜谱品l种。
(2)留样食品每餐、每个Il占 种留样量不少于 150g,应分别盛放于清洗消毒后的密闭专用容器内,在

冷藏条件下存放 48小时以上。

(3)留样食品取样不得被污染,贴好食品标签,待留样食品冷却后,放入 0-10℃专用冰箱内,并标
明留样时间、餐次,并做好留样记录,包括留样日期、时间、品名、餐次、留样人。
(4)留样食品必须按期限要求保留食品样源,进餐者如有异常,立即封存,送食品安全检测部门查验。

(5)食品I留样冰箱为专用设备,严禁存放与留样食品无关的物品。

5.食堂用餐如发生安全事件,5人以上 (含 5人 )发生异常症状,并被食品安全管理部门确定为食
堂提供餐食原因的,发生一次,采购人有权单方面终止合同。

6.中标人员工在工作时间,工作场所不按规定统一着装,每发现 1人次,从应付合同金额中扣除 1000

元,一个季度累计达到 3次 ,采购人有权单方面终止合同。

7.中标人未经采购人同意,不按采购文件邀约条件配备服务人员或未经采购人面试考核同意擅自更

换厨师长或厨师的,限期 5个 日历日内按要求重新配备到位或整改完毕:5个 日历日内不能按要求配备
到位相关人员或不能完成整改的,处以每人次 3000元违约金;中标人 15个 日历日内不能按要求配备到
位相关人员或完成整改的,采购人按中标人中标价人均月服务费扣除相关人员服务费,严重影响服务质
量的,采购人有权单方面解除台同。

(六 )奖惩措施

1.如因采购人原因,直接造成中标人经济损失的,采购人应给予中标人相应赔偿;中标人有权要求

采购人限期整改,并有权终止合同。
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2.如因中标人原因,造成不能完成规定管理目标或直接造成采购人经济损失的,中标人应给予采购

人相应赔偿。采购人有权要求中标人限期整改,并有权终止合同。

3.因采购人房屋建筑、设施设备质量或安装技术等原因,造成重大事故的,由采购人承担责任并负

责善后处理。因中标人管理不善或操作不当等原因造成重大事故的,由中标人承担责任并负责善后处理

(产生事故的直接原因,如双方有分歧,最终以政府有关部门的鉴定结论或认定为准)且采购人有权解

除合同。

4.采购人、中标人双方如因采取不正当行为或手段致使对方失去管理杈造成对方经济损失的,应当

承担全部责任。

5.中标人出现达不到服务标准情形的,采购人有权按以下标准收取违约金 :

(1)一般情况。中标人服务不达标但未造成损失或不良影响的,采购人每次收取中标人⒛0 元违约

sEE o

(2)较重情况。中标人服务不达标造成较轻损失或不良影响的,或者特殊岗位服务出现轻微错误的 ,

采购人每次收取中标人 (乙方) 500 元违约金。
(3)严重情况。中标人不按照有关劳动法规的规定及采购文件约定发放劳动报酬,造成人员变动频

繁或人员配备不到位,严重影响服务质量的:中标人服务出现严重失误造成重大损失或重大影响的,或

者特殊岗位服务出现较大错误的,如服务区域内发生火灾、人员伤害、财产被盗 (抢 )、 燃气泄漏等 ,

采购人扣减中标人当月服务费,因此造成的一切损失由中标人承担,采购人并有权单方面解除合同。

(o因中标人未能履行服务合同的约定,或者履行合同未达到规定的考核标准,导致采购人的人身

或财产受到损害的,中标人应当依法承担相应的法律责任及经济赔偿。

(5)合同终止/解除后,中标人应在双方商定的时间内 (不得超过 10天 )交回食堂用房、相关设备

和有关档案资料,否则,中标人应按日向采购人支付违约金 10OO元 ,逾期 15天后,违约金加倍。

(七 )现场勘查:供应商可自行到本项目实施地点做现场考察,费用、交通工具由各供应商自理 ,

采购人不统一组织项目的勘查。项目地址:广西南宁市民生路 2号。

(八 )中标人在正式签订合同之日起试用期为 3个月。试用期内如因中标人原因,不按规定履行合

同的,或发生第九条第 (五 )、  (六 )款的情形的,采购人有权单方面终止合同。

十、报价

报价需针对承包服务费用 (按照两年总预算)进行报价,按项目采购每年预算分项细化后汇总 (报

价包含但不限于员工工资、各项保险、培训费、体检费、服装费、劳保费、税费、管理费、燃气费、食

堂日常用品费用等一切服务成本费用的总和,不含食材费用 )。

十一、项目采购预算 (人民币):⒛0万元 (两年 )。

其中第 1年采购预算为 160万元,第 2年采购预算为 160万元,包括:预计人员工资及社保金、管

理费用、工作服、燃气及食堂日常用品费用等。

十二、付款方式:甲方每半年付一次款,付款金额为当年合同价的二分之一。

十三、本项目采购标的对应的中小企业划分标准所属行业为餐饮业行业。

14
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刚件2.内 务响应农

八、商务响应表

商务响应表

项号 招标文件要求
是否提供

并响应
投标人的承诺或说明

1

服务期 :自签订合同之日起 2年 (具

体以签订合同时间为准 )。

/

疋

扒

我公司完全满足招标文件要求

服务期:自 签订合同之日起 2年 (具

体以签订合同时间为准 )。

服务地点:广西南宁市民生

嗲 豫
我公司完全满足招标文件要求

|服务地点:广西南宁市民生路 2号。

孱∴∶∶i∶∶∶
:∶

∶|∶ |i:
我公司完全满足招标文件要求

付款方式 :甲方每半年付一次款,付

款金额为当年合同价的二分之一。

4

-、 项目名称

自治区政府办公厅机关职工食堂管

理服务。

二、项目内容

广西壮族自治区人民政府办公厅机

关职工食堂管理服务包括厅机关职

工食堂食材采购服务、烹饪服务、

餐厅服务、临时加班服务、日常管

理、燃气及食堂日常用品保障等内

容。

三、项目地点

广西南宁市民生路 2号。

四、项目服务期限

自签订合同之日起 2年 (具体以签

订合同时间为准 )。

五、项目简介

疋

我公司完全满足招标文件要求

一、项目名称

自治区政府办公厅机关职工食堂管

理服务。

二、项目内容

广西壮族自治区人民政府办公厅机

关职工食堂管理服务包括厅机关职

工食堂食材采购服务、烹饪服务、餐

厅服务、临时加班服务、日常管理、

燃气及食堂日常用品保障等内容。

三、项目地点

广西南宁市民生路 2号。

四、项目服务期限

自签订合同之日起 2年 (具体以签订

合同时间为准 )。

五、项目简介
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1厅机关职工食堂就餐人数 :早餐

约 160人 ,中餐约 280人 ,晚餐约 1

⒛ 人。

2职工在网上提前预约就餐,刷脸

验证就餐,先预约,再刷脸,后用

餐。

3.双休及法定节假日临时加班为值

班加班人员准备餐食,双休日、t
假日每日中餐、晚餐用餐人数

人左右。

六、服务工作要求

(一 )供应品种 :

早餐 :套餐一 (粉面类任选一份、

鸡蛋一个或豆浆一份 )、 套餐二 (包

子杂粮类任选两份、乳制品一份、

鸡蛋—个)两种搭配供职工选择 ;

另安排黄小米粥、皮蛋粥、瘦肉粥、

白粥及小菜配菜等供职工自取。

中餐 :三种荤菜、两种半荤素菜、

两种素菜,职工可在五种荤菜、半

荤素菜中任选三份 ,在两种素菜中

任选一份,水果一份 ,以上由服务

员提供 ;两种米饭 (白米饭、糙米

饭 )、 两种汤水 [清汤和浓汤 (浓汤

是指带肉的猪骨头汤,每次煲汤 ,

带肉的猪骨不少于 10斤 ,排骨的肉

占重量不低于 009o)各一 ]、 一种甜

品、两种杂粮放在大厅供职工自取。

晚餐 :标准同中餐。

每月推出 5个新菜品。

1厅机关职工食堂就餐人数 :早餐约

1∞ 人,中餐约 ⒛0人 ,晚餐约 120

人。

2~职工在网上提前预约就餐 ,刷脸验

证就餐,先预约,再刷脸,后用餐。

3双休及法定节假日临时加班为值

班加班人员准备餐食,双休日、节假

日每日中餐、晚餐用餐人数各 00人

左右。

六、服务工作要求

(-)供应品种 :

早餐 :套餐一 (粉面类任选一份、鸡

蛋一个或豆浆一份 )、 套餐二 (包子

杂粮类任选两份、乳制品一份、鸡蛋

一个 )两种搭配供职工选择 ;另安排

黄小米粥、皮蛋粥、瘦肉粥、白粥及

小菜配菜等供职工自取。

中餐 :三种荤菜、两种半荤素菜、两

种素莱 ,职工可在五种荤菜、半荤素

菜中任选三份 ,在两种素菜中任选一

份,水果一份,以上由服务员提供 ;

两种米饭 (白米饭、糙米饭 )、 两种

汤水 [清汤和浓汤 (浓汤是指带肉的

猪骨头汤,每次煲汤,带肉的猪骨不

少于 10斤 ,排骨的肉占重量不低于

4096)各一 ]、 -种甜品、两种杂粮

放在大厅供职工自取。

晚餐:标准同中餐。

每月推出 5个新菜品。

每天必须提供水果和甜品。

ooos0丿

俨
苔
吨
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每天必须提供水果和甜品。

乙方按不低于本要求提供早怪、中

艹和晚g△。

自取品种必须满足当次用餐人数的

份I。

(二 )乙方必须给在岗员工配备工

作服、口罩、帽子、手套等,工作

时间统—着装,干净卫生。

七、服务人员配丑要求

最低人员要求共计 16人 ,

相应规定持有厨师证、健康

关证件,要求品行端正,无违;

录,职业素质好。

岗位需求如下表 :

我公司按不低于本要求提供早餐、中

餐和晚餐。

自取品种必须满足当次用餐人数的

份量。

(二 )我公司必须给在岗员工配备工

作服、口罩、帽子、手套等 ,工作时

间统一着装,干净卫生。

七、月艮务人员配丑要求

最低人员要求共计 16人 ,人员应按

相应规定持有厨师证、健康证等相关

证件,要求品行端正,无违法记录 ,

职业素质好。

岗位需求如下表 :

〓冈

位

数

(名 )

人
技术能力要求

厨

师

长

1

1、 持有厨师类专业技术埤

训资格证书和健康资格证

(在投标文件中提供相应

证书复印件 ,原件备查 )【讨

见附件】,工作能力强,冥

有较强管理能力,能有效篙

理食堂日常事务 ;

2、 熟悉餐饮业务 ;

3、 身体健康。

厨师长实行定期轮换注

制

红

案

厨

师

5

1、 持有厨师类专业技术耀

V丨丨资格证书和健康资格讧

(在投标文件中提供相囱

证书复印件 ,原件备查 )【谢

、持有厨师类专业技术

资格证书和健康资格

(在投标文件中提供相

书复印件,原件备查),

作能力强,具有较强

力,能有效管理食堂日

务 ;

、熟悉餐饮业务 ;

、身体健康。

主;厨师长实行定期轮

、持有厨师类专业技术

资格证书和健康资格

(在投标文件中提供相

l'7

14^
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、熟悉餐饮业务 ;

、身体健康。

书复印件 ,原件备查);

、熟悉餐饮业务 ;

、身体健康。

1、 持有厨师类专业技术

|资格证书和健康资格

(在投标文件中提供相

证书复印件 ,原件备查 )【

、熟悉餐饮业务 ;

、身体健康。

、持有厨师类专业技术

|资格证书和健康资格讠

(在投标文件中提供相

证书复印件 ,原件备查);

、熟悉餐饮业务 ;

、身体健康。

oJOs0兰」’∶丿冫

具有餐饮服务一

验 ;

、身体健康 ,持有

证 (在投标文件中提

证书复印件 ,原件备查 )

1、 具有餐饮服务一年以

、身体健康 ,持有健康 :

证 (在投标文件中提供

证书复印件,原件备查 )

【详见附件】。

、具有餐饮服务一年以

、身体健康,持有健康

证 (在投标文件中提供

证书复印件,原件备查 )

、具有餐饮服务一年以

、身体健康,持有健康

证 (在投标文件中提供

证书复印件,原件备查 )

【详见附件 ,。

16人 ,所有人员必须为专

员,不得多处兼职。

16人 ,所有人员必须为专职

,不得多处兼职。

投标人必须在投标时承诺按投标文

件中的人员提供服务,如在合同实

施期间更换人员需采购人面试考核

同意方可更换。

八、服务质Ⅱ及卫生标准

(— )中标人严格遵照相关食品安

全法律法规等要求规范操作,杜绝

食品安全事故;严禁违规使用燃料 ,

确保安全用电,杜绝火灾事故;积

极做好食堂日常卫生保洁工作,有

我公司在投标时承诺按投标文件中

的人员提供服务,如在合同实施期间

更换人员需采购人面试考核同惫方

可更换。 【详见附件】

八、服务质Ⅱ及卫生标准

(-)我公司严格遵照相关食品安全

法律法规等要求规范操作 ,杜绝食品
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效的做好防
“
四害
”
工作,确保食

堂环境卫生。因中标人管理不善造

成人员食物中毒或火灾等安全事

故 ,或受到工商管理部门或卫生防

疫部门处罚,由 中标人承担一切责

任。

(二 )中标人所采购的食品质量符

合国家卫生安全标准 ,做到每一餐

足量 (每份饭菜数量足量、氵

餐总人数的需求)、 优质 (

证 )、 味美 (色香味俱全 )

多样化 (每天列出供应品种 ,

列出下周菜谱供采购人审定 ,

月要有新菜品出品)、 食材新鲜 (新

鲜食材当天采购,不售卖隔夜菜)、

保温保质。

(三 )食堂厨房服务工作标准及考

核办法

安全事故 ;严禁违规使用燃料,确保

安全用电,杜绝火灾事故 ;积极做 好

食堂日常卫生保洁工作 ,有效的做好

防
“
四害
”
工作,确保食堂环境卫生 。

因我公司管理不善造成人员食物 中

毒或火灾等安全事故 ,或受到工商管

理部门或卫生防疫部门处罚 ,由我公

司承担一切责任。

(二 )我公司所采购的食品质量符合

国家卫生安全标准 ,做到每一餐足量

(每份饭菜数量足量、满足用餐总人

数的需求 )、 优质 (质量保证 )、 味

美 (色香味俱全 )、 品种多样化 (每

天列出供应品种 ,每周列出下周菜谱

供采购人审定 ,每个月要有新菜品出

品 )、 食材新鲜 (新鲜食材当天采购 ,

不售卖隔夜菜 )、 保温保质。

(三 )食堂厨房服务工作标准及考核

办法

⋯ 丿

手关水、电、起锅

关水、电、起锅

气,杜绝燃气火常着约用水,禁止常流水

板所配菜品,须按主

料分量单 ,斤两准确 ,

约用水 ,禁止常流水

所配菜品,须按主
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以便掌握好菜量。

埝
暌
ˇ

晡料分量单,斤两准确 ,

以便掌握好菜量。冻货应自然解冻,非骡

急情况下不准用水冲域

泡发。

东货应自然解冻,非紧

急情况下不准用水冲瑚

包发。热悉设备工作情况,禁

止设备不正常工作。 热悉设备工作情况,禁

LL设备不正常工作。下慎损坏餐具、用具、

设备的,应主动报告筐

哩人员,如有隐瞒将严

惩。

下I滇损坏餐具、用具、

设备的,应主动报告售

哩人员,如有隐瞒将严

】E景。肉类、蔬菜类提纯要稿

正常出成率,与采购人

员多沟通。 ⋯庐
肉类、蔬菜类提纯要萑

IE常出成率 ,与采购
^

员多沟通。下锈钢厨具、餐具分放 ,

禁止摔、扔,应轻拿轻

牧。

不锈钢厨具、餐具分放 ,

禁止摔、扔,应轻拿轻

改。每个月推出 5个以上新

荥品。 每个月推出 5个以上新

莱品。斫有菜品制定标准,飧

童管理人员依据标准扯

奎,不能有质量问题。

斫有菜品制定标准,食

堂管理人员依据标准摊

窆,不能有质量问题。囝房实彳亍厨师长负责钼

度。负责原材料申购、

捡收、加工、储存、嫩

粜反馈意见,形成一条

龙流程。

莳房实行厨师长负责制

蔓。负责原材料申购、

险收、加工、储存、啪

襄反馈意见,形成一条

坛流程。菜品供给干部职工食用

前,必须由厨师长、朋

务员或餐厅管理人员逆

行检查。

莱品供给千部职工食用

靳,必须由厨师长、脶

务员或餐厅管理人员进

lT检查。莱品中不能有杂物。
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菜品成品不能有过咸、

味道严重不足、色泽不

适、火候太过等质虽问

题,并按合理特殊要求

提供。

石
博

`

卢磅
灬

曳

莱品中不能有杂物。

|

|

菜品成品不能有过咸、

味道严重不足、色泽不

适、火候太过等质量问

逝,并按合理特殊要求

堤供。砬避免因上菜慢 (视惰

况而定 )、 数量不足等

司题遭投诉。

立避免因上菜慢 (视悍

兄而定 )、 数量不足簧

司题遭投诉。l±绝原料变质、不熟等

司题。 吐绝原料变质、不熟等

司题。仕绝提供隔餐隔夜熟匍

彐口 o 吐绝提供隔餐隔夜熟匍

日日 o吐绝出现严重投诉的恶

性问题。 吐绝出现严重投诉的恶

眭问题。燃油、液化气安全皙逡

守贝刂 燃油、液化气安全管理

守则l、 下班时必须关闭天绀

气阀门 (总阀门和分泯
、
刁)。

1、 下班时必须关闭天缈

气阀门 (总阀门和分候

门)。2、必须定期更换天然气

的各处和炉具接口。蚓

气公司来年检设备须告

知管理人员,以了解设

备安全情况。

z、 必须定期更换天然气

趵各处和炉具接口。唰

气公司来年检设备须告

扣管理人员,以了解设

旨安全情况。3、使用天然气时必须遭

守相关的安全使用手

则。使用天然气时必须

先检查气阀开关,然后

斤始点火以确保安全 ,

必须做到火不离人,人

离关火的习惯。

3、 使用天然气时必须逢

守相关的安全使用孑

则。使用天然气时必须

先检查气阀开关,然后

肝始点火以确保安全 ,

必须做到火不离人,^
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|

|

布

爆

4、 严禁电力线从煤气

线和煤气设施有关的

叨金属物体结构上

改,以免发生着火或∷

昨。

卢磅
灬

曳

离关火的习惯。

布

蝠

4、 严禁电力线从煤气
i

线和煤气设施有关的

切金属物体结构上 {

放,以免发生着火或|

胙。两房设备管理规定

石
博

`

丨、定期清洗、检修及镙

养雪柜及所有用电设各

(保持设备内外清洁干

争)。

圃房设备皙理规定

1、 定期清洗、检修及伢

养雪柜及所有用电设备

(保持设备内外清洁干

净 )。2、 所有的设备及餐具使

罔必须严格按照标准谀

明使用。

2、 所有的设备及餐具佼

罔必须严格按照标准诮

明使用。3、各种用电设备不使厍

讨或使用后必须切断申

原。

3、 各种用电设备不使用

时或使用后必须切断电

源。⒋、不能超负荷使用电刍

殳备。 4、 不能超负荷使用电气

设备。5、下班后必须关闭所萑

的照明或相关的能源罚

关。

5、 下班后必须关闭所有

的照明或相关的能源开

关。厨房安全皙理责任制

1、厨房每—个员工必须

认清安全生产与自身利

益的重要性。使用机械

设备时必须按照标准的

操作进行,严禁不懂却

仍然操作的行为;厨房

的刀具必须小心使用和

保管做到定点存放和用

后放回原处的原则 ;厨

厨房安全竹理责任制

1、 厨房每一个员工必须

认清安全生产与自身利

益的重要性。使用机械

设备时必须按照标准的

操作进行,严禁不懂却

仍然操作的行为 ;厨房

的刀具必须小心使用和

保管做到定点存放和用

{o4
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范围严禁堆放杂物 ;

热液体严禁存放于

;严禁往高温的油

入水珠 ;严禁身份

人员进入厨房,氵

发生意外事故。

放回原处的原则 ;

范围严禁堆放杂物 ;

热液体严禁存放于

;严禁往高温的油

入水珠 ;严禁身份

的人员进入厨房 ,讠

发生意外事故。、要严格执行厨房的氵

安全制度。所有的

物 ;严禁厨房

房在运作时进行

作 ;要定期清理运

罩上的油污和积垢 ;

期检查和保养消防所

的工具,对使用

火设备必须报告餐厅

理人员并对其进行

或补充;积极参加

消防知识培训及加

意识安全教育。

、要严格执行厨房的礻

安全制度。所有的

通道不能摆放任何

物 ;严禁厨房抽烟

房在运作时进行电

作 ;要定期清理运

罩上的油污和积垢 ;

期检查和保养消防

的工具,对使用过

火设备必须报告餐

人员并对其进行

或补充 ;积极参加

消防知识培训及加

防意识安全教育。

oaois丿

、组织成立厨房安

小组,设立安全

,服务主管、厨

导厨房员工安全

、组织成立厨房安

小组,设立安全监{

,服务主管、厨师

导厨房员工安全 |

、定期检查所用的电

备或线路及插座等

电工具是否老化或

运作现象,要定

亍检修及保养,并有

、定期检查所用的电

备或线路及插座等

电工具是否老化或

运作现象,要定期

亍检修及保荞,并有

155
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、必须严格执行下班

要确保全部关闭 ;

电设备不用时

、必须严格执行下班

制度。天然气阀门

要确保全部关闭 ;

的用电设备不用时

于断电的状态 ,

、定期检查所有的

,发现有损坏的及

知管理人员安

以免发生不必要的

;严禁强行使用未

的炉具或工具。

、定期检查所有的

,发现有损坏的及

知管理人员安排

以兔发生不必要的

;严禁强行使用未

复好的炉具或工具。ooos丿、厨房工作间不

、厨房工作间不

、厨房工作间卫生每

小扫,每周一大扫。 、厨房工作阎卫生每

小扫,每周一大扫。9I厅服务员卫生责

lI厅服务员卫生责

1、 餐厅地面、墙璧、r

、桌椅保持清洁整齐 ,

保无蚊虫、无苍蝇、

1、 餐厅地面、墙壁、i

、桌椅保持清洁整齐 ,

无蚊虫、无苍蝇、

、做好台面调料、牙签、

巾、茶水具等清洁 、做好台面调料、牙签

巾、茶水具等清洁

工作。、餐饮具摆放应在供

2小时内进行,餐

务员发现食品有

、有异味时立即停

应,用过的餐饮具

日寸回刂攵。

、餐饮具摆放应在

2小时内进行 ,餐厅

务员发现食品有

、有异味时立即停

应 ,用过的餐饮具

24
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|  ∶

(四 )食堂食品安全工

核办法

必须使用符合卫生

毒餐巾、餐巾

的消毒餐巾、餐巾纸、托盘必须每餐清洗 ,

持清洁,端菜时

不得接触具他个人

具,用后及时清

、托盘必须每餐清洗 ,

清洁,端菜时手

接触食品,分菜

得接触其他个

,用后及时清

pⅡ、哇吵

、工作结束后 ,做

调料、桌椅及地面 、工作结束后,做好

调料、桌椅及地面

扫整理工作。

下

检

达

初

轻

有

任

以

下

检

达

视

轻

有

任

以

任制度 (1.服务主管

长对食品安全负

管理责任 2各 个

的管理责任制度 3

用五常法、6T法

健全食品安

制度 (1服务主管

对食品安全负

常法、6T法进行

0)

人员要经过食品



r丨治|κ政府办公厅机关职 r食节竹尸u服务采购 ((〕 XZC2026ˉ G3¨0()I4ll¨CGZX)

品监督局指定的机构俐

行食品安全培训,取得

证书;证书在有效期内 t

石
博

`

呔业人员要经过食品药

品监督局指定的机构进

污食品安全培训 ,取得

证书;证书在有效期内。配合食品安全监管部 iT

时食堂的食品安全工作

进行检查,有相应的闸

责机制 (若在监管部氵「

险查中发现不合食品安

全规范的违规行为,萑

关责任人要负相应责

lI)。

驼合食品安全监管部 i1

时食堂的食品安全工竹

眭行检查 ,有相应的问

贵机制 (若在监管部 iT

险查中发现不合食品安

全规范的违规行为,肩

关责任人要 负相应责

陲)。、热厨区域 :

妒头必须保持清洁,名

妒火必须燃烧火焰正

肓菅;。

、热厨区域 :

头必须保持清洁 ,

火必须燃烧火焰

各

正

妒

妒

常如工用设施、设备用员

曰
`曰
。 如工用设施、设备用具

∶青洁。禽物烧熟煮透,中心涅

芟大于 zO℃ 。 食物烧熟煮透 ,中心溻

芟大于 zO^C。物在烹调后至食用

,在 10-60·C下≤2小

食

亠刚

时

物在烹调后至食用

,在 10-bO℃下≤2小

食

〓刊

时食品或盛有食品的容器

无着地放置。 食品或盛有食品的容器

无着地放置。妒灶瓷砖清洁、无油腻 ,

沪灶排风及运水烟罩要

定期清洗,不得有油垢。

妒灶瓷砖清洁、无油腻 ,

妒灶排风及运水烟罩要

各种调料罐、缸必须澹

吉卫生并加盖,各种槲

头必须定时冲水及更

涣。

定期清洗,不得有油垢

各种调料罐、缸必须请

吉卫生并加盖 ,各种猁

头必须定时冲水及更

26

158



rl治ⅨJ攵府办公丿J∶机关J秒1r食 {什丿|!服务采购 (C)XZC2026ˉ G3ˉ ()()I4ll-tXiZX〉

汁水及加工成品酱料它

须定期检查及清理。

卢磅
灬

曳

涣。

汁水及加工成品酱料庀

须定期检查及清理。定时定期清洗雪柜及清

理各种干货,杜绝使用

逆期或变质餐料。

定时定期清洗雪柜及澹

哩各种干货,杜绝使用

过期或变质餐料。工作台、水池每天清洗 ,

保持干净。 工作台、水池每天清洗 ,

屎持干净。地板及下水沟必须保描

青洁无油腻、无水迹、

无卫生死角及无杂物堆

;‘r。

石
博

地板及下水沟必须保搞

青洁无油腻、无水迹、

无卫生死角及无杂物堆

玫。2、 切配区域 :

※原料、半成品、成品屈 、切记区域 :

器、工用具能明显区分 嚎料、半成品、成品盛

器、工用具能明显区分 t品原料、半成品、咸

存放不存在交叉污

食

口
叩

染

盒品原料、半成品、威

品存放不存在交叉污

Ξ∶:。各种刀具及砧板必须镙

恃清洁状态。 各种刀具及砧板必须镙

侍清洁状态。雪柜必须定期清洗及桕

畛保养。 雪柜必须定期清洗及柚

畛保养。圭熟食品必须严格分,T

诸存。 圭熟食品必须严格分,l

睹存。必须定时定期清理存茄

旒菜及肉类的区域。 必须定时定期清理存筋

蔬菜及肉类的区域。工作台、水池每天清洗 ,

倮持干净。 工作台、水池每天清洗 ,

呆持干净。地板及下水沟必须保捎

青洁无油腻、无水迹、

无卫生死角及无杂物堆

玫。

地板及下水沟必须保搞

清洁无油腻、无水迹、

无卫生死角及无杂物埤

159
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、冷菜区域 :

石
博

\

;‘疋。

专间操作人员佩戴口犀

噪作。

、冷菜区域 :

专间操作人员佩戴口罩

噪作。专间内操作时使用经过

争化的纯净水。 专间内操作时使用经过

争化的纯净水。专间内工用具、容器蔫

甲,使用前经有效消毒 c 专阎内工用具、容器专

甲,使用前经有效消毒。专间每天定时开启空

肖毒或紫外灯等消毒

拖。

设 专间每天定时开启空气

i肖毒或紫外灯等消毒设

沲。如工时专间温度不高

于 25→ C。 1日 工 时专 间温度不言

于 25)C。十水必须定期清理及铜

阼。 十水必须定期清理及制

阼。雪柜必须定期清洗及桕

哆保养。 雪柜必须定期清洗及检

修保养。澡作人员在制作食品前

舌时必须清洁双手及芾

上一次性手套,按规芜

噪作。

澡作人员在制作食品茚

舌时必须清洁双手及湍

上一次性手套,按规芜

噪作。斫有凉菜必须当日用完

下能过夜再用以防滋生

辋菌。

昕有凉菜必须当日用完

下能过夜再用以防滋生

细菌。工作台、水池每天清洗 ,

呆持干净。 工作台、水池每天清洗 ,

保持干净。地板及下水沟必须保捎

青洁无油腻、无水迹、

无卫生死角及无杂物埔

玫。

地板及下水沟必须保拍

清洁无油腻、无水迹、

无卫生死角及无杂物坩

放。l、 艹具专柜区域 :

爵饮具、容器使用前绍 4、 佴具专柜区域 :

I0V
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洗消毒并符合规定。 鹜饮具、容器使用前绍

青洗消毒并符合规定。毒后餐具贮存在专厍

洁保洁柜内。 消毒后餐具贮存在专用

清洁保洁柜内。、从业人员操作要求

业人员操作时穿戴工

衣帽◇

、从业人员操作要求 :

从业人员操作时穿戴工

阼衣帽。业人员操作时不拊

石
省

`

从业 人员操作时不摊

烟。业人员操作前洗手 ,

触直接入口食品之前

毒。

从业人员操作前洗手 ,

唼触直接入口食品之前

消毒。留长指 甲或涂指甲

、戴戒指。 下留长指 甲或涂指 甲

油、戴戒指。部破损立即采取有效

污染措施。 手部破损立即采取有颓

访污染措施。品从业人员须取得有

健康证明而上岗 ;食

从业人员中,健康证

近过期要及时办理。

食品从业人员须取得有

故健康证明而上岗;食

品从业人员中,健康证

临近过期要及时办理。触直接入口食品人员

接触直接入口食品人员

无患有碍食品卫生的疾

病 (食堂负责人每天,T

展晨检工作并记录 ,发

现有五病人员立即调离

岗位 )。

|

冻、冷藏、保温、丿

设施温度符合要求。 冷冻、冷藏、保温、加

热设施温度符合要求。品储存时不存在

放。 禽品储存时不存在生慰

∶昆方攵。品或原料不与有毒

物 品存放在同一 盒品或原料不与有毒萑

101

ˉ

γ
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超过保质期食品。

无超过保质期食品。加工腐败变质食品。

不加工腐败变质食品。加工其他违禁食品。

加工其他违禁食品。格按照食品安全法

范要求进行操作。 格按照食品安全法

范要求进行操作。

具清洗效果:光、洁、

、干。

oaoi5丿

洗程序 :一刮 (

)、 二洗 (清洗 )、 洗程序 :一刮 (刮

)、 二洗 (清洗 )、

净的餐具要进行

,消毒方法要符合

行业有关规定。

净 的餐具要进行氵

,消毒方法要符合

行业有关规定。

要确保餐具卫生外 ,

包括有关工作区域

生,包括洗碗间的

及墙璧、洗手台等

的卫生。

要确保餐具卫生外 ,

包括有关工作区域

生 ,包括洗碗间的

及墙璧、洗手台等

面卫生 :随时清扫

,每天最少冲刷两

三次地面。保持任何

地面无垃圾,干净。

面卫生 :随时清扫

,每天最少冲刷两

三次地面。保持任何

面无垃圾,干净。洗墙壁卫生 的程

:准备一洗衣粉用热

化成清洁液 ;擦冼

抹布蘸 (百洁布 )

液擦洗墙壁 :冲洗

清水冲洗刚擦拭过

洗墙壁卫生的程

:准备-洗衣粉用热

成清洁液 ;擦洗-

布蘸 (百洁布 )清氵

擦洗墙壁冖中洗-用

162

斫。 害物 品存放在同一场

听。

猝具清洗效果 :光 、洁、

丑、干。

鹰

又

胥具消毒后放保洁柜 ,

淳放好。 昏具消毒后放保洁柜 ,

F,放好。
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吉液的墙壁;抹干-用干

争的抹布去抹干刚冲洗

趵墙璧。

石
博

`

f磅
灬

曳

水

妁

沫

茔

冲洗刚擦拭过清洁漓

墙壁 ;抹干-用干净哎

布去抹干刚冲洗的耀

田有盖垃圾桶封装垴

吸。 羽有盖 垃圾桶封装垴

圾。其他设施的清洁 :如淡

琬池,排水管的清洁 ,

屎持干净整洁。

其他设施的清洁 :如涝

畹池 ,排水管的清洁 ,

保持干净整洁。具体清洁餐具程序 :清

除掉餐具上的菜渣、酱

汁、骨渣等杂物 ;对个

别较脏不易除掉的用布

抹干净 ;将餐具分类放

好在工作台;然后进行

清洗消毒。

具体清洁餐具程序 :肩

除掉餐具上的菜渣、酱

汁、骨渣等杂物 ;对个

别较脏不易除掉的用布

沫干净 ;将餐具分类硇

好在工作台;然后进行

青洗消毒。s、 食品安全相关要求 :

每天必须有食品留样 ,

每餐留样食品种类为当

日加工的菜谱品种。

、食品安全相关要求 :

每天必须有食品留样 ,

每餐留样食品种类为当

日加工的菜谱品种。留样食品每餐、每个昂

种留样量不少于 150g,

应分别盛放于清洗消蒴

舌的密闭专用容器内 ,

茳冷藏 条件下存放 凵

3小时以上。

留样食品每餐、每个品

砷留样量不少于 150g,

应分别盛放于清洗消毒

舌的密闭专用容器内 ,

庄冷藏 条件下存放 4

3小时以上。留样食品取样不得被污

染,贴好食品标签 ,秸

留样食品冷却后,放入 C

-10=C专用冰箱内,爿

际明留样时间、餐次 ,

沣做好留样记录,包抒

留样食品取样不得被污

染,贴好食品标签 ,俏

留样食品冷却后.放入 C

-10℃ 专用冰箱内,并

标明留样时间、餐次 ,
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样日期、时闾、品名、 做好留样记录,包

日期、时间、品名、

次、留样人。

(五 )严格绂效考核

本项目严格按照自治区政府办公厅

食堂厨房服务工作标准及考核办法、

食堂食品安全工作标准及考核办法

以及有关食堂管理服务规范化、标准

化、精细化有关规定执行绩效考核。

除了扣除相应责任人罚金之外 ,绩效

考核结果还将作为采购人对我公司

的食品加工及餐厅服务质量综合测

样食品必须按期限

保留,食 品样源餐

餐者如有异常,立

存,送食品安全

样食品必须按期限

保留,食品样源餐

餐者如有异常,立

存 ,送食品安全检

品留样冰箱为专用

,严禁存放与留样

无关的物品。

oJOi0丿

食品留样冰箱为专用

,严禁存放与留样

无关的物品。

房在定期杀虫时要

食品的安全保护 ,

生意外事故。

房在定期杀虫时要

食品的安全保护 ,

发生意外事故。房工作间不放置个

房工作间不放置个

房的过道,换衣间

些公共区域由餐厅

安排专人打扫 ,门

面纱窗无蜘蛛网 ,

房的过道,换衣间

些公共区域由餐厅

安排专人打扫 ,门

面纱窗无蜘蛛网 ,

(五 )严格鲼效考核

本项目严格按照自治区政府办公厅

食堂厨房服务工作标准及考核办

法、食堂食品安全工作标准及考核

办法以及有关食堂管理服务规范

化、标准化、精细化有关规定执行

绩效考核。除了扣除相应责任人罚

金之外 ,绩效考核结果还将作为采

购人对中标人的食品加工及餐厅服

务质量综合测评满意率的重要依
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据。

九、其他要求

(-)建立节能、节约方面的工作

制度 ,中标人要教育员工做好节能

工作 ,不能浪费水、电、燃气等能

源 ;在工作过程中,须爱护设施设

备 ,对食材及餐厨用品要合理安排、

节约使用、杜绝浪费。

(二 )中标人员工使用采购

的所有设施设备时,应正确

用,并做好养护工作 ,如造

丢失或人为损坏的,中标人 l

赔偿责任,自然损耗的除外。

(三 )食堂卫生要达到 《食品卫生

管理办法》要求,服务质量达标 ,

菜品质量上档次,荤素搭配合理 ,

定期回访用餐职工满意率达到 90%

以上 ,食堂卫生干净、整洁,物品

摆放整齐有序。

(四 )其他相关要求

1中标人 (乙方)按国家相关规定

负责为本项 目服务的员工购买养

老、医疗、失业、生育及工伤保险。

最低工资标准 (不箅加班工资)不

得低于南宁市最新相关规定。

2用工方面的劳务纠纷和劳动事故

全部由中标人 (乙方)承担责任。

3.中标人 (乙方)负责服务员工的

管理 ,教育员工遵守广西壮族自治

区人民政府办公厅有关规章制度 ,

评满意率的重要依据。

九、其他要求

(一 )建立节能、节约方面的工作 制

度 ,我公司要教育员工做好节能 工

作,不能浪费水、电、燃气等能源 ;

在工作过程中,须爱护设施设备,对

食材及餐厨用品要合理安排、节约 使

用、杜绝浪费。

(二 )我公司员工使用采购人提佚 的

所有设施设备时,应正确合理使用 ,

并做好养护工作 ,如造成物品丢失 或

人为损坏的,我公司承担赔偿责任 ,

自然损耗的除外。

(三 )食堂卫生要达到 《食品卫生管

理办法》要求,服务质量达标 ,菜 品

质量上档次,荤素搭配合理,定期 回

访用餐职工满意率达到 ⒇%以上 ,食

堂卫生干净、整洁,物品摆放整齐有

序。

(四 )其他相关要求

1.我公司 (乙方)按国家相关规定负

责为本项目服务的员工购买养老、医

疗、失业、生育及工伤保险。最低工

资标准 (不箅加班工资)不得低于南

宁市最新相关规定。

2.用工方面的劳务纠纷和劳动事故

全部由我公司 (乙方)承担责任。

3,我公司 (乙方)负责服务员工的管

理 ,教育员工遭守广西壮族自治区人

民政府办公厅有关规章制度 ,加强员

oJOs丿
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加强员工的组织纪律、思想教育 ,

组织员工培训学习,增强员工的责

任意识、法纪意识和服务意识。

(五 )合同服务期内采购人有权单

方面终止合同的情形

1采购人每季度不定期进行在职职

工满意度调查 (随机调查 50名 就餐

人员),季度综合测评满意率未达 z

o?o的 ,采购人可扣减中标人

付合同款的 s°o。 在合同执行

采购人对中标人的食品加工

服务质量综合测评满意率达

s。 o以上 (含 Bs%)的 ,采购人有权

方面终止合同。

2中标人如使用保鲜剂、防腐剂、

添加剂等材料不符合国家有关强制

性的技术规范,食品原料采购、制

作、加工过程中出现食品非法添加

行为、食品滥用添加行为,使用有

毒 .有害的非食品原料加工食品的

行为等违法违规行为,发现一次 ,

采购人有权单方面终止合同,保留

追究法律责任的权利。

3.中标人在履行本次服务合同过程

中,采购人如发现有以下情形之一

的,每发现 1次 ,从应付合同金额

中扣除 1000元 ,以下情形之一累计

达到 3次的,采购人均有权单方面

终止合同。

(O使用的冷冻食材超过 2天的 (必

须使用新鲜食材 );

工的组织纪律、思想教育,组织员工

培训学习,增强员工的责任意识、氵去

纪意识和服务意识。

(五 )合同服务期内采购人有权单方

面终止合同的情形

1采购人每季度不定期进行在职职

工满意度调查 (随机调查 sO名就餐

人员),季度综合测评满意率未达 9

o%的 ,采购人可扣减我公司该次需付

合同款的 5ρ o。 在合同执行期内,采

购人对我公司的食品加工及餐厅月展

务质量综合测评满意率达不到 85%

以上 (含 Bs%)的 ,采购人有权单方

面终止合同。

2.我公司如使用保鲜剂、防腐剂、添

加剂等材料不符合国家有关强制性

的技术规范,食品原料采购、制作 、

加工过程中出现食品非法添加行为 、

食品滥用添加行为,使用有毒、有害

的非食品原料加工食品的行为等违

法违规行为,发现一次,采购人有权

单方面终止合同,保留追究法律责任

的权利。

3.我公司在履行本次服务合同过程

中,采购人如发现有以下情形之一

的 ,每发现 1次 ,从应付合同金额中

扣除 1000元 ,以下情形之一累计达

到 3次的,采购人均有权单方面终止

合同。

(o使用的冷冻食材超过 2天的 (必

须使用新鲜食材);
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(2)使用外调熟食、烧卤 (熟食、烧

卤必须现做)的 ;

(3)使用隔餐或隔夜熟食品的。

4食品留样遵守以下原则,如检查

发现操作规程与之不符,发现一次 ,

采购人有权单方面终止合同。

(O每天必须有食品留样 ,每餐留样

食品种类为当日加工的菜谱品种。

(2)留样食品每餐、每个品种

不少于 150g,应分别盛放于

毒后的密闭专用容器内,在

件下存放 0B小时以上。

(3)留样食品取样不得被污染 ,贴好

食品标签 ,待留样食品冷却后,放入

o-10° C专用冰箱内,并标明留样时

间、餐次,并做好留样记录,包括

留样日期、时间、品名、餐次、留

样人。

(4)留样食品必须按期限要求保留

食品样源,进餐者如有异常,立即封

存,送食品安全检测部门查验。

(5)食品留样冰箱为专用设备,严禁

存放与留样食品无关的物品。

5,食堂用餐如发生安全事件 ,5人 以

上 (含 5人 )发生异常症状,并被

食品安全管理部门确定为食堂提供

餐食原因的,发生一次,采购人有

权单方面终止合同。

6,中标人员工在工作时间,工作场

所不按规定统一着装,每发现 1人

(2)使用外调熟食、烧卤 (熟食、烧

卤必须现做)的 ;

(3l使用隔餐或隔夜熟食品的。

4食品留样遵守以下原则 ,如检查 发

现操作规程与之不符,发现一次,采

购人有权单方面终止合同。

(O每天必须有食品留样 ,每餐留样

食品种类为当日加工的菜谱品种。

(2)留样食品每餐、每个品种留棒 量

不少于 150g,应分别盛放于清洗消

毒后的密闭专用容器内,在冷藏条件

下存放 48小时以上。

(3)留样食品取样不得被污染,贴好

食品标签,待留样食品冷却后,放 入

o-10’C专用冰箱内,井标明留样 时

间、餐次,并做好留样记录,包括 留

样日期、时间、品名、餐次、留样人 。

(zI,留样食品必须按期限要求保留食

品样源,进餐者如有异常,立即封存 ,

送食品安全检测部门查验。

(5)食品留样冰箱为专用设备,严禁

存放与留样食品无关的物品。

5.食堂用餐如发生安全事件,5人 以

上 (含 5人 )发生异常症状,并被食

品安全管理部门确定为食堂提供餐

食原因的,发生一次,采购人有权单

方面终止合同。

6.我公司员工在工作时间,工作场所

不按规定统一着装,每发现 1人次 ,

从应付合同金额中扣除 1000元 ,—

ooo10丿
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次 ,从应付合同金额中扣除 1000元 ,

一个季度累计达到 3次 ,采购人有

权单方面终止合同。

7中标人未经采购人同意,不按采

购文件邀约条件配备服务人员或未

经采购人面试考核同意擅自更换厨

师长或厨师的,限期 5个 日历日内

按要求重新配备到位或整改完毕;5

个日历日内不能按要求配备

关人员或不能完成整改的 ,

人次 3000元违约金 ;中标

日历日内不能按要求配备到

人员或完成整改的,采购人按中

人中标价人均月服务费扣除相关人

员服务费,严重影响服务质量的 ,

采购人有权单方面解除合同。

(六 )奖惩措施

冂如因采购人原因,直接造成中标

人经济损失的,采购人应给子中标

人相应赔偿 ;中标人有权要求采购

人限期整改,并有权终止合同。

2如因中标人原因,造成不能完成

规定管理目标或直接造成采购人经

济损失的,中标人应给予采购人相

应赔偿。采购人有权要求中标人限

期整改,并有权终止合同。

3因采购人房屋建筑、设施设备质

量或安装技术等原因,造成重大事

故的,由采购人承担责任并负责善

后处理。因中标人管理不善或操作

不当等原因造成重大事故的,由中

个季度累计达到 3次 ,采购人有权 单

方面终止合同。

7我公司未经采购人同意 ,不按采购

文件邀约条件配备服务人员或未 经

采购人面试考核同意擅自更换厨 师

长或厨师的,限期 5个日历日内按要

求重新配备到位或整改完毕 ;5个 日

历日内不能按要求配备到位相关 人

员或不能完成整改的,处以每人次 3

o00元违约金 ;我公司 15个 日历 日

内不能按要求配备到位相关人员 或

完成整改的,采购人按我公司中标 价

人均月服务费扣除相关人员服务费 ,

严重影晌服务质量的,采购人有权 单

方面解除合同。

(六 )奖惩措施

1~如因采购人原因,直接造成我公司

经济损失的,采购人应给子我公司相

应赔偿 ;我公司有权要求采购人限期

整改,并有权终止合同。

2,如因我公司原因,造成不能完成规

定管理目标或直接造成采购人经济

损失的,我公司给子采购人相应赔

偿。采购人有权要求我公司限期 整

改,并有权终止合同。

3因采购人房屋建筑、设施设备质量

或安装技术等原因,造成重大事故

的,由采购人承担责任并负责善后处

理。因我公司管理不善或操作不当等

原因造成重大事故的,由我公司承担

责任并负责善后处理 (产生事故的直

ojos丿
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标人承担责任并负责菩后处理 (产

生事故的直接原因,如双方有分歧 ,

最终以政府有关部门的鉴定结论或

认定为准)且采购人有权解除合同。

4采购人、中标人双方如因采取不

正当行为或手段致使对方失去管理

权造成对方经济损失的,应当承担

全部责任。

5中标人出现达不到服务标冫

的,采购人有权按以下标准

约金 :

(1)一般情况。中标人服务不

未造成损失或不良影响的,采购犬

每次收取中标人⒛0元违约金。

(2)较重情况。中标人服务不达标造

成较轻损失或不良影响的,或者特

殊岗位服务出现轻微错误的,采购

人每次收取中标人 (乙方)500元

违约金。

(3)严重情况。中标人不按照有关劳

动法规的规定及采购文件约定发放

劳动报酬,造成人员变动频繁或人

员配备不到位,严重影响服务质量

的 ;中标人服务出现严重失误造成

重大损失或重大影响的,或者特殊

岗位服务出现较大错误的,如服务

区域内发生火灾、人员伤害、财产

被盗 (抢 )、 燃气泄漏等 ,采购人

扣减中标人当月服务费,因此造成

的一切损失由中标人承担 ,采购人

并有权单方面解除合同。

接原因,如双方有分歧,最终以政 府

有关部门的鉴定结论或认定为准 )且

采购人有权解除合同。

4.采购人、我公司双方如因采取下正

当行为或手段致使对方失去管理 权

造成对方经济损失的,应当承担全部

责任。

5我公司出现达不到服务标准情 形

丨的,采购人有权按以下标准收取违约

金 :

(O一般情况。我公司服务不达标但

未造成损失或不良影响的 ,采购人每

次收取我公司 ⒛0元违约金。

(2)较重情况。我公司服务不达标造

成较轻损失或不良影响的 ,或者特殊

岗位服务出现轻微错误的 ,采购人每

次收取我公司(乙方)sO0元违约金 。

(3)严重情况。我公司不按照有关劳

动法规的规定及采购文件约定发放

劳动报酬 ,造成人员变动频繁或人员

配备不到位,严重影响服务质量的 ;

我公司服务出现严重失误造成重大

损失或重大影响的 ,或者特殊岗位月辰

务出现较大错误的,如服务区域内发

生火灾、人员伤害、财产被盗 (抢 )

燃气泄漏等 ,采购人扣减我公司当月

服务费,因此造成的一切损失由我公

司承担 ,采购人并有权单方面解除合

同。

⑷ 因我公司未能履行服务合同的约

定 ,或者履行合同未达到规定的考核

ooos5歹
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(4)因 中标人未能屐行服务合同的

约定 ,或者履行合同未达到规定的

考核标准,导致采购人的人身或财

产受到损害的,中标人应当依法承

担相应的法律责任及经济赔偿。

(5)合同终止/解除后,中标人应在

双方商定的时间内(不得超过 10天 )

交回食堂用房、相关设备和有关档

案资料,否则,中标人应按日

购人支付违约金 1000元 ,

天后 ,违约金加倍。

(七 )现场勘查:供应商可

本项目实施地点做现场考察,费庶

交通工具由各供应商自理 ,采购人

不统一组织项目的勘查。项目地址 :

广西南宁市民生路 2号。

(八 )中标人在正式签订合同之日

起试用期为 3个月。试用期内如因

中标人原因,不按规定履行合同的 ,

或发生第九条第 (五 )、  (六 )款

的情形的,采购人有权单方面终止

合同。

十、报价

报价需针对承包服务费用 (按照两

年总预算 )进行报价,按项目采购

每年预算分项细化后汇总 (报价包

含但不限于员工工资、各项保险、

培训费、体检费、服装费、劳保费、

税费、管理费、燃气费、食堂日常

用品费用等一切服务成本费用的总

和 ,不含食材费用)。

标准 ,导致采购人的人身或财产受至刂

损害的,我公司应当依法承担相应自勺

法律责任及经济赔偿。

(sl合同终止/解除后 ,我公司在双方

商定的时间内 (不得超过 10天 )交

回食堂用房、相关设备和有关档案资

料,否则,我公司按日向采购人支付

违约金 1000元 ,逾期 15天后,违约

金加倍。

(七 )现场勘查 :我公司可自行到本

项目实施地点做现场考察,费用、交

通工具由我公司自理 ,采购人不统一

组织项目的勘查。项目地址 :广西南

宁市民生路 2号。

(丿 \)我公司在正式签订合同之日起

试用期为 3个月。试用期内如因我公

司原因,不按规定履行合同的,或发

生第九条第 (五 )、 (六)款的情形

的,采购人有权单方面终止合同。

十、报价

报价需针对承包服务费用 (按照两年

总预算)进行报价 ,按项目采购每年

预算分项细化后汇总 (报价包含但不

限于员工工资、各项保险、培讠l|费、

体检费、服装费、劳保费、税费、管

理费、燃气费、食堂日常用品费用等

一切服务成本费用的总和 ,不含食材

费用)。

十-、 项目采购预箅 (人民币):3

zO万元 (两年 )。

|

}
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十-、 项目采购预箅 (人民币):3
zO万元 (两年 )。

其中第 1年采购预箅为 160万元 ,

第 2年采购预箅为 160万 元,包括 :

预计人员工资及社保金、管理费用、

工作服、燃气及食堂日常用品费用

等。

十二、付款方式 :甲方每半年付一

次款 ,付款金额为当年合同价的二

分之一。

十三、本项目采购标的对应的中小

企业划分标准所口行业为,B饮ψ行

业。

其中第 1年采购预算为 160万元,第

2年采购预算为 160万 元,包括 :预

计人员工资及社保金、管理费用、工

作服、燃气及食堂日常用品费用等 。

十二、付款方式 :甲方每半年付一次

款 ,付款金额为当年合同价的二分之

十三、本项目采购标的对应的中
'J、
企

业划分标准所曰行业为
gB饮ψ行、■″。

法定代表人或

投标人盖章 :

日 期 :

丶

 
丿
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|鲋件 3。 投标报价明细表

二、投标报价明细表

投标报价明细表

注 :1、 本项目报价为完成项目需求所有内容的总报价。

投标人盖公章 :

法定代表人或委托

1126

本项目

服务项目名称 服务内容 报价 (元 ) 说明

自治区政府办公

广西壮族自治区人民政府办公

厅机关职工食堂管理服务包括

厅机关职工食堂食材采购服

务、烹饪服务、餐厅服务、临

时加班服务、日常管理、燃气

及食堂日常用品保障等内容。

3180000.00 /厅机关职工食堂

管理服务采购

/ / /

总报价 (人民币大写):叁佰壹拾捌万元整   (￥ 31gO000。 OO元 )

印罨
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附件 4∷。开标 ^览农

四、开标一览表

开标一览表

项目名称 :白治区政府办公厅机关职工食堂管理服务采购

项 目编 号 :GXZC⒛26司⒊ OO1411℃ GzX

所投分标号 :本项目

注 :

1、 报价一经涂改,应在涂改处加盖单位公章或者由法定代表人 (负责人)或
授权委托人签字或盖章,否则其投标作无效标处理。

2、 投标费用包括项目实施所需的人工费、服务费、购买及制作标书费、税
费及其他一切费用。

3、 以上报价应与
“
投标报价明细表

”
中的
“
投标总价

”
相一致。

4、 联合体投标时,开标一览表中投标人名称必须注明联合体并加盖联合体
各方公章,同时须提供联合投标协议书。

5、 项目中有多个分标的,每一
并签字、盖章。

法定代表人 (负责人)或委

投标人名称 (盖章 ):

日期:⒛⒛年 Ob月 16~日

}丨

1128

服务项目名称      服务内容 报 价 (,L) 说明

广西壮族自治区人民政府办公

自治区政府办公 ∷
厅机关职工食堂管理服务包括

嘴蹯茫￡髡苕肴黟‰
i时加班服务、日常管理、燃气

∷及食堂日常用品保障等内容。

3180000 oo /

思赦价 (人 民币大写 ):

廴。∞Ⅱ丿
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|咐件5。 屮标逦知书

中标通知书

广 VⅡ 渐宁饭丿i仃限公 i刂 :

广 lL壮族 r|治 |×政府采购中心受广 l△l壮族 r|治 |κ人K政府办公厅的委托 ,

讨丿亡白治 |κ政府办公丿Jˉ机大职△食堂管理服务采购

(GXZC2026-G3fJO111卜 CCIZX)采仁H公开招标方式进行采购,按规定程序进行

r丿 F标、计标,经讠丬′标委员会评审,采购人确认,你公司为该项 H的屮标人 ,

屮标个额为:叁竹常拾捌丿J允整 (Y3,180,000,00元 、。

清你公Ⅱ刂接此迪知书丿i1在采购文件规定的时闷内与采购人签订合同,并按

招标丈件要求和投标丈件的承诺履行合同,同时,浦在签切∷合同后二个丁作H

内将合同交 |凵丨我巾心备案,以及时退还你公司的保证金。
艹̂J灬        特此通知

广西壮族向治区政府采购屮心联系人:廖婕

联系电话:0771司∞03惆

采购人联系人:梁义瑛

联系电活:0771-8805197

购中心

1/2

42


